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Chi siamo

Il consorzio per la tutela e la 
salvaguardia dell’Agnello di 
Zeri

Da più di venti anni il consorzio si 
occupa di salvaguardare la pecora 
“zerasca”, razza autoctona in via di 
estinzione.
Il consorzio si è occupato della 
zerasca, del rispetto del suo habitat e 
delle pratiche tradizionali di 
allevamento, che hanno permesso di 
mantenere un prodotto d’eccellenza

La cooperativa di Comunità

 Dal 2019 si occupa di sostenere le 
pratiche, i saperi e le tradizioni 
zerasche per tutelare le biodiversità 
locali.
Sono stati attivati alcuni progetti 
finanziati dalla Regione Toscana:
• “I saperi rurali condivisi” progetto 

di partecipazione 
• Emporio di Comunità - attivazione 

di un punto di riferimento sul 
territorio per la cittadinanza e per 
consolidare la filiera corta per la 
zerasca e per gli altri prodotti 
tipici locali
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Il problema

Il problema viene risolto attraverso 
l’acquisto di un mattatoio mobile

Già venti anni fa viene identificato il 
nodo più problematico della filiera 
della zerasca: 

LA MACELLAZIONE

Il mattatoio mobile ad oggi non 
è mai stato messo in funzione
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Passato

• Il mattatoio è stato acquisito  nel 2007 con un finanziamento pubblico da parte della Regione 
Toscana in collaborazione con la Provincia di Massa-Carrara

• Non è mai stato messo in funzione per una mancata sinergia tra attori locali ed istituzioni 
locali.

• Utilizzo per molti anni di mattatoi fuori regione con un enorme dispendio di risorse

Futuro

• Rischio di chiusura del mattatoio di Pontremoli con conseguente peggioramento delle attuali 
condizioni di macellazione già svantaggiose. 

Presente

Utilizzo del mattatoio di Pontremoli per la macellazione con le seguenti conseguenze:
• costo economico ed ambientale del trasporto degli animali
• conseguente stress nocivo al benessere degli animali - animal welfare
• qualità della macellazione scadente e senza garanzie di tracciabilità, che renderebbero giustizia 

all’eccellenza di questa carne

Le problematiche 
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• Sbloccare la situazione dei permessi igienico-sanitari in 
collaborazione con la ASL 

• Iniziare un progetto di riqualificazione del mattatoio
• Possibilità di includere e quindi di regolamentare la 

macellazione degli ungulati e delle altre prede delle battute di 
caccia

• Organizzare carico e smaltimento dei rifiuti

!
• per una gestione più sostenibile 

delle risorse a livello economico 
ed ambientale

Azioni da intraprendere: 
Messa in funzione del mattatoio già presente sul territorio
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Prodotto
di 

Eccellenza

Possibilità 
di sviluppo 
economico 

locale in 
un’area 
rurale

Ottica di 
sostenibilità 

ed 
economia 
circolare
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Impatto

Più opportunità per l’economia locale

 Zeri è un’area  interna rurale e marginale, caratterizzata da 
un elevato tasso di spopolamento e di abbandono dei terreni 
agricoli e forestali. Sostenere le giovani aziende agricole 
presenti sul territorio significa dare speranza a questa realtà

Aumento della tracciabilità 

La carne di agnello e di pecora zerasca potranno essere 
garantiti e la  tracciabilità sarà rigorosa, grazie alla 
macellazione diretta da parte degli allevatori. Questo 
potrebbe condurre all’introduzione del contrassegno 
regionale di qualità.  

Ulteriore tassello per una filiera corta e sostenibile 
dell’agnello e della pecora di Zeri 

Questo intervento si colloca in un ambito più ampio di 
riflessione dell’allevamento della zerasca in un’ottica di 
economia circolare (macellazione sostenibile, riduzione degli 
sprechi, utilizzo delle pecore di fine carriera, trasformazione 
della lana da rifiuto in risorsa) 
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Cooperativa di 
Comunità 

“Valli di Ziri”

vallidiziri@gmail.co
m

Presidente: 

Cinzia Angiolini

339 6397599

Responsabile 
scientifico: Dott.ssa 
Brigida Marovelli

338 9103911

https://www.faceboo
k.com/Vallidiziri


